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Tarte Potiron, Confit d’Echalote el Morbier

fondu

Ingrédients
e 1 pate brisée
e 500 g de potiron en purée
e 2 oeufs
e 1yaourt
e 3 cuilleres a soupe de confit d'échalote
e 6 belles tranches de morbier
o sel
e poivre
Préparation
e Mélangez le potiron, le yaourt et les jaunes d'ceufs
e Assaisonnez
e Montez les blancs en neige et incorporez au potiron
e Etalez la pate et recouvrez de confit d'échalote
e Ajoutez des morceaux de morbier
e Recouvrez du mélange au potiron
e Parsemez de noisettes
e Faites cuire 35 minutes au four préchauffé a 180 °C
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45 Avenue de Ronsard Horaires :

41100 Vendome Lundi au jeudi 9h00/12h00 - 14h00/19h00
TéL:0254 7394 79 Vendredi et samedi 9h00/19h00


http://cuisine.notrefamille.com/recettes-cuisine/recette-potiron-_142-ingredient.html
http://cuisine.notrefamille.com/recettes-cuisine/recette-oeuf-_434-ingredient.html
http://cuisine.notrefamille.com/recettes-cuisine/recette-yaourt-_328-ingredient.html
http://cuisine.notrefamille.com/recettes-cuisine/recette-sel-_454-ingredient.html
http://cuisine.notrefamille.com/recettes-cuisine/recette-poivre-_233-ingredient.html

